
 

 

« Génération Alpha »  

 Vin de France  

Rouge 
 

  

   

Le Glouglou de Manissy  

La cuvée Génération Alpha fait référence à cette 

dernière génération ultra connectée et très engagée 

dans la protection de l’environnement. Depuis la 

naissance de son premier enfant Florian André travaille 

d’arrache-pied pour aller toujours plus loin dans la 

protection de l'environnement : passage en bio puis en 

biodynamie, plantations d'arbres,… Génération Alpha 

est un vin dédié à ses enfants. C’est un vin rouge 

NATUREL composé de cinsault à 100%, vinifié en levures 

indigènes, sans ajout de SO2. Une cuvée sur le fruit, peu 

alcoolisée et avec beaucoup de fraicheur. Des petits 

fruits rouges frais, des arômes de poivre gris, de 

framboise, cerise et  noisette.  Des tanins croquants et 

une structure souple. 

  

Terroir de sables parsemés de galets roulés. Vignes en 

coteaux exposées plein sud. 

  

Cépage : 100% Cinsault (vieilles vignes) 

 

Elaboration du vin :  

Vendanges à la main 

50% grappes entières / 50% Eraflage des raisins 

Macération à froid pendant 24 à 48 heures 

Fermentation alcoolique avec levures indigènes à 

température moyenne (22 à 26° C) pendant environ 10 

jours 

Remontages réguliers. Pas de délestage. 

Mis en bouteille dans sa jeunesse 

 

Accords mets & vins :  

Onglet de black angus 

Piperade aux poivrons 

Gratin dauphinois 

Caponata sicilienne 

Risotto aux champignons 
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